MENUS ASEI RESTAURATION CADORNE SEMAINE 7 du 25/11/24 au 01/12/24
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REPAS MIXES / HACHES LE MIDI : preparations maison suivant menu.
REPAS MIXES LE SOIR et LE WEEK END : GM NUTRITON en entrée et plats chaud suivant menu mixés GM Nutriton. Pour les desserts suivre ce menu.

REPAS HACHES LE SOIR et LE WEEK END : REPAS SANTE en entrée, plat protidique et accompagnement suivant menu hachés Repas Santé. Pour les desserts suivre ce menu.



